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Le Domaine
3 laulomne apris
Tes rikoltes.

LE BON SENS
DE LA VIE

Unique vignoble de Lavaux agréé en biodynamie, le Domaine
de La Tour de Chenaux est traité avec le plus grand respect,
selon les rythmes cosmiques. Le propriétaire et vigneron Gilles
Wannaz utilise des plantes pour ses traitements et recycle ses
bourgeons en produits comestibles. Nous I’avons suivi tout au
long d’un cycle de vie.
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TEXTE: MARY-LUCE BOAND COLOMBINI
PHOTOS: DORIAN AMAR

«La vie du vin, ¢’est la vie d'un étre

humain en beaucoup plus court.» voranamn

«Chaque souche est individuelle et

unique, il faut la traiter comme telle pour

que le vin devienne le témoignage au-
thentique de ].C[ nature.» ciieswannaz e DoRIAN AMAR

a biodynamie quésaco? Par

définition, c’est une méthode de

culture globale et naturelle qui,
par respect de I'environnement, refuse
l'utilisation de produits chimiques de
synthése et se référe aux rythimes cos-
miques pour le travail de la terre. Pour
le vigneron vaudois Gilles Wannaz,
c'est encore: «Le seul chemin pour étre
en lien avec la plante!»
Propriétaire qui incarne la quatrieme
génération, Gilles cultive cing hectares
et produit vingt-six cépages différents
sur ses terres de La Tour de Chenauy,
enracinées & la viticulture depuis plus
de huit cents ans.
Alors que son pere Jean-Daniel s’ini-
tie au concept de production intégrée
dans les années Go, Gilles, lui, regoit
en 2003 la marque de certification
Demeter en biodynamie. 1l est, a ce
jour, 'unique vigneron de la région en
Lavaux a suivre le cahier des charges du
reéglement européen sur I’agriculture
biologique.
Le systéme de production intégrée
ou traditionnelle constitue le traite-
ment raisonné de la vigne, c’est-i-dire
lorsque c’est uniquement nécessaire.
Le traitement s’effectue avec des pro-
duits adéquats et dosés sur conseil des
fabricants et conseillers viticoles.
La certification agréée en biodynamie
est, elle, obtenue uniquement sile
producteur cultive ses terres avec des
traitements a base de plantes et de
préparations spécifiques définies par
Rudolf Steiner.
En 1924, ce dernier pose les fonde-

ments de l'agriculture biodynamique
en écho aux paysans inquiets de la
dégénérescence des semences et de la
baisse de qualité¢ des aliments qu'ils
produisent. L’anthropelogue metau

faite qu’au départ, ce n'est pas la plante

qui est malade mais bel et bien son
environnement, plus précisément les

sols. [1y a trois ans, Gilles Wannaz fait

appel a l'ingénieur cenologue Dorian
Amar; ensemble, ils travaillent en

totale résonance avec la nature. Etle
duo de philosopher: «On ne maitrise

pas la nature, on travaille avec, ¢’est un

échange, une loi universellet»

ON T'EBOURGEONNE ET JE TE MANGE!

Gilles Wannaz connait bien la viticul-
ture et Pagriculture biodynamiques,
ses «Bourgeons de Lavaux», marque
déposée depuis 2012, en témoignent.
«L'¢bourgeonnage colite cher. Aussi,
nous avons développé un concept de
durabilité en recyclant les bourgeons.
Nous avons transformé ce produit

incomestible en produit comestible, de

maniére tout a fait naturelle. C’est trés
valorisant et ca génere également des

économies en temps, en main-d’ceuvre

et en déchets.»

Plongés dans du vinaigre, du vin blanc,
de Thuile d’olive et du sel de Guérande,

cuits vapeur au préalable durant deux
}]CUTCS Cl]\’i]'f)]], les Bmlrgem]s de
Lavaux se mangent a la petite cuillére,

DES VITAMINES AU NATUREL

La vigne poursuit sa croissance d’avril
4 juillet. 11 faut traiter. Les climats et

tant en lien avec Ja sensibilité cryptoga-
mique des parcelles. Vent, pluie, cycles
de développements des maladies sont
autant de critéres de réflexion pour
trouver le rythme adéquat de traite-
ment. «Les désherbants, fongicides et
pesticides de synthése engendrent la
disparition de la vie dans le sol. Leurs
agents pathogénes provoquent une
déperdition de Ta biodiversité. Nous
avons donc mis au point des traite-
ments contre la cryptogamie, essentiel-
lement contre les champignons appelés
mildiou et oidium, en fabriquant des
tisanes. Les plantes sont cueillies, pré-
parées et utilisées a un moment pré-
cis, dans un but précis; il n'y a pas de
hasard! La préle, par exemple, est
utilisée au sol, en tisane contre le mil-
diou, juste avant la semaine de Paques
et la bouse de corne au printemps sur
un sol réchauffé, alors que la silice

est vaporisée sur les feuillesh précise
Dorian Amar.

A noter que les dosages prescrits doi-
vent étre respectés a la goutte pres.
L'achillée (Achillea millefolim), 1a
camomille (Chamomilla retcutita),
T'ortie (Urtica dioica), I'écorce de chéne
(Quercus robur), le pissenlit (Taraxa-
cum officinalis), la valériane (Valeriana)
et méme le petit-lait incorporés au
compost ou pulvérisés permettent de
résister aux facteurs de stress dus a
Tagrosystéme. Le cuivre et le soufre,
en quantité raisonnée, participent aussi
au contrdle de certaines maladies.
Juillet, aotit, gare aux étourncaux, les
filets sont posés.

RECOLTE ET VINIFICATION

Septembre, octobre, peu importe, on
cueille le raisin lorsqu’il est miir.

Cest I'esprit analytique et sensoriel du
vigneron qui détermine quand les ven-
danges peuvent démarrer. «Sucre en
suffisance, texture du pépin, de la pulpe
et de la pellicule, conditions météo-
rologiques et rythme sidéral sont des
indices importantsh» précise Gilles.

microclimats jouent un rdle trés impor-  Le Vin de plafond ou vin tardif (chas-
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selas) est ramassé en primeur pour

que Teau s’évapore et que le sucre se
concentre. Une fois la cave et les cuves
lavées a 'eau chaude ou éventuellement
4 la soude caustique, les blancs sont

1965 Naissance a Lausanne.

pressurés avec délicatesse en pneu- 1982 Baccalauréat scientifique; la
matique. La membrane se gonfle puis méme année, il vinifie sa premiere
plaque le raisin contre la paroi ajourée. vendange.

Le mofit coule dans une cuve clari-
fiée, Tivre son sucre naturel qui aprés
fermentation devient de 'alcool. A cet

1986 Diplome d'oenologie a I'école
d’ingénieurs de Changins.

effet, Dorian Amar offre un apercu 2008 |l devient propriétaire du do-
de ses recettes dans «L'essentiel de ce maine de La Tour de Chenaux en
qu’il faut savoir sur le vinx aux Cditions Lavaux.

Slatkine, zo12. «Chaque souche est
individuelle et unique, il faut la traiter
comine telle pour que le vin devienne le
témoignage authentique de la natures,
conclut le duo.

Alors que la mise en bouteille se pra-
tique au printemps et en ¢té, 'étape

de récolte et de vinification peut étre
suivie sur place d'ici peu et les diffé-
rents cépages, dégustés lors des «Jeudis
vins». @

Plus d'infos sur www.wannaz.ch

Pour GILLES WANNAZ,
la biodynamie est

le seul chemin pour
étre en lien avec
la planéte.

63

2 Au repos,
la terre
hiverne.

3 Du renou-
veau dans la
vigne.

4 Le débour-
rement de

la vigne au
printemps.
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5 la fauche
a main
d’homme.

6 Le pressu-
rage du
chasselas.

7 la fermen-
tation alcoo-
lique.
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