
P
avlova aux framboises de Genolier,

baba au coing ou tarte moderne au

vin cuit, les produits locaux sont

(enfin) mis à l’honneur avec 30 recettes

– dont 15 faciles à réaliser – élaborées

par quinze chefs pâtissiers de Suisse

romande. Les auteurs de Romandie

sucrée, les journalistes Virgine Gerhard

(RTS) et Siméon Calame (GaultMillau),

sont tous deux des passionnés de

pâtisserie. L’ouvrage, sublimé par les

photographies de Gabriel Monnet, nous

emmène dans les vergers, les champs et

les fromageries d’ici en compagnie de

ces virtuoses de la gourmandise qui

nous racontent comment ils travaillent

ces produits du terroir d’exception.

«Romandie sucrée» Editions Slatkine, 144
pages

Les meilleurs pâtissiers de Suisse romande livrent leurs recettes magnifiant le terroir
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